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UZKODA
Ķiplokos un garšaugos marinēts Nīcas svaigais

siers ar grilētām sarkanajām bietēm, cūku pupu humusu
un piparmētru putām

vai
Ķirbja un topinambūra biezzupa ar sviestā

ceptām baravikām un melno trifeļu eļļu

PAMATĒDIENS
Viegli kūpināta līņa krokete ar zaļumu sviestā

saceptiem rudens dārzeņiem, meža sēnēm saldkrējuma 
biezmērcē un ziedkāpostu krēmu

vai
Vērša vaigi glazēti teļgaļas buljonmērcē ar štovēto kāpostu 

biezeni, marinētām sarkanajām bietēm, dedzinātiem 
saldajiem sīpoliem un ceptu kartupeļu biezeni

vai
Rudens dārzeņu terīne ar baziliku, svaigo

kazas sieru, pasniegta ar mango, avokado un
karamelizēta ananasa salsu

DESERTS 
Silta ābolu-mandeļu tarte ar smiltsērkšķu un

šampanieša želeju, krēmīgu biezpiena musu un 
karamelizētām brūkleņogām

vai
Pieneņu medus panna cotta ar lavandas

zefīru un dzērveņu salsu

3 kārtu ēdienkarte EUR 15.00

LIEPĀJAS
RESTORĀNU NEDĒĻA
24.–30. septembris

RESTORĀNS “UPE” 
Lielā iela 11, Liepāja 

Tālrunis rezervācijām: 26 669 612


